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徐州实惠型阳澄湖大闸蟹商家

发布日期: 2025-09-24 | 阅读量: 3

澄中金是时新秋蟹正肥，转眼又到了一年中吃蟹的好时候。对于不少吃货而言，只有等到阳澄开
湖，大闸蟹上市，美味入口，秋天才算正式拉开序幕。阳澄湖大闸蟹具有美称，每到秋季引饕客
无数。那么在哪能吃到**的阳澄湖大闸蟹呢？阳澄湖气温适宜，水质也非常好，在这样质量的生
态环境下孕育出了集色、香、味一体的上等好蟹。广州酒家微商城就可购买阳澄湖大闸蟹。澄中
金阳澄湖大闸蟹具有“青背、白肚、金爪、黄毛”四大特征，正是符合标准的好蟹。广州酒家微
商城每一只阳澄湖大闸蟹都是鲜活发出，坚硬的外壳里包裹着橘黄色的蟹黄，乳白的蟹膏，肉质
味美细嫩，原汁原味的细嫩蟹肉散发出独特清香。母蟹黄饱满诱人，味道鲜美，腻齿粘舌；公蟹
膏白粘稠，入口粘牙，口感鲜嫩。无论是蟹黄似火的母蟹还是高如白玉的公蟹，每一口的鲜甜口
感都进化为唇齿间的醇厚味道，洋溢着诱人的滋味，让你回味无穷。如此品质的好蟹怎么做才好
吃呢？大闸蟹常用的食用方式就是清蒸了，清蒸可以大程度的保证食材的鲜美，再配上点蟹醋，
简直美翻了，鲜甜的口感让人吃了就忘不了。除了清蒸，香辣大闸蟹也是热门吃法。澄中金阳澄
湖大闸蟹跟普通的大闸蟹有什么区别？徐州实惠型阳澄湖大闸蟹商家

苏州市相城区澄中金大闸蟹养殖场，创建于2011年九月，他的前身是苏州市相城区阳澄湖镇
根生清水大闸蟹养殖场建于1988年1月，是苏州市阳澄湖镇大闸蟹行业协会理事单位，是阳澄湖大
闸蟹行业协会的推荐企业，推荐品牌，是阳澄湖养殖、销售集体的专业养殖公司，受央视亚璐等
领导多次采访，上海东方2台、生活**多次报道。2006年上海世博会选择蟹之一，拥有200亩养殖
水面，先后被阳澄湖大闸蟹行业协会表彰授权，养殖能手、诚信单位、***企业证书、我们
有***的年轻销售团队和完善的售后服务让客户买得放心、吃的开心，高兴而来，满意而归。真质
量味**的的原生态天堂美味，2018年是浙江杭州市国际大酒店、钱丰大酒店及新庭记所有连锁店
供应商，其外泰州泰通凯悦、溧阳万家灯火大酒店供货商。在北京、上海、广州、深圳、武汉、
天津等地均有专卖店，销售是阳澄湖大闸蟹的**企业。我们在阳澄湖中湖黄金水域拥有200亩养殖
水面，有28年以上的***养殖师，50名以上***员工，有完善的售后团队，不是好蟹不卖不上架，
精心挑选每一只质量的澄中金原生态阳澄湖大闸蟹7*12小时人工贴心服务配有全国**热线，全国
顺丰快递速达，24小时预约按时送达，做到早晨在湖里、中午在路上、晚宴已到餐桌上。实惠型
阳澄湖大闸蟹营养价值阳澄湖大闸蟹贵不贵?多少钱一只?

阳澄湖大闸蟹有名的原因如下：1、味道绝赞。阳澄湖水质较好，养出来的大闸蟹吃起来口感
清甜，肉质鲜美，质量相当高。2、阳澄湖大闸蟹活动区域大。阳澄湖大闸蟹活动水域比较宽广，
肉质比较紧致，外壳相对较脆，食用效果好。3、产量偏少。阳澄湖大闸蟹生长条件较为严苛，产
量偏少。阳澄湖大闸蟹（又名金爪蟹）是江苏省苏州市特产，也是中国国家地理标志产品，产于
苏州阳澄湖。阳澄湖大闸蟹青背、白肚、金爪、黄毛，个体强壮厚实，煮后呈亮橘红色，口味鲜
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甜。它营养丰富，含有多种维生素，其中维生素A高于其它陆生和水生动物。

内容污物,应小心剔除。3、去除阳澄湖大闸蟹的腮:大闸蟹的腮是其呼吸***,由于常年生活在底质
淤泥中,蟹腮经常充满污物,还常寄生有大量病原微生物,应除尽,起位置在头胸部前两侧,头胸甲腮
区下方。4、去除阳澄湖大闸蟹的心脏:大闸蟹的心脏位于头胸部的**,为一六角形包囊,俗称"六角
虫",性寒勿食.还有位于头胸部两侧后方的白色三角膜,淡而无味,也应剔除。四、吃大闸蟹还要注
意：1.死阳澄湖大闸蟹不能吃因为大闸蟹死后其体内丰富的蛋白质和脂肪会变质而致人食物中毒。
2.生阳澄湖大闸蟹不能吃因为其身上有寄生着肺吸虫及其他病菌。3.阳澄湖大闸蟹不能与柿子,茶
水同食因柿子,茶水中所含的鞣酸跟大闸蟹的蛋白质相遇后,会凝固成不易消化的块状物,人会***,
呕吐。4.脾胃虚寒者可少吃阳澄湖大闸蟹因为大闸蟹性寒,多食会引起***,腹泻.适量吃大闸蟹时
蘸姜末醋汁,可去大闸蟹的寒气,就避免了身体的不适。5.患有***,***,动脉硬化者尽量少吃阳澄
湖大闸蟹蟹黄因为会引起胆固醇增高。6.患有胃病,发热,伤风,腹泻者不宜吃阳澄湖大闸蟹。7.品
完大闸蟹后比较好喝点姜茶.姜茶的做法很简单:姜去皮后削片,与赤砂糖一起放入废水锅中煮5分
钟即成。苏州澄中金阳澄湖大闸蟹！

阳澄湖的水质偏弱碱性，比其他湖蟹肉质更为细腻、鲜美。在中国，除了有阳澄湖大闸蟹之
外，还有太湖大闸蟹、固城湖大闸蟹、军山湖大闸蟹等等许多种大闸蟹，但是为什么只有阳澄湖
大闸蟹获得了巨大的成功。这原因主要还是因为阳澄湖大闸蟹的品质好。好品牌才具有好口碑，
澄中金始终坚守“以诚为本，诚信为商”的经营理念，一直专注于质量大闸蟹直营销售，澄中金
拥有1000多亩专业生态养殖基地，并与数十位蟹农直接签约，正本溯源，为消费者提供“绿色”、
“健康”、“原生态”的大闸蟹，经过10多年的发展，目前已发展为集生态养殖、直营连锁、电
子商务为一体的实力品牌，在消费者心目中有着良好的口碑和品牌形象，现已成为全国较具规模
的大闸蟹直营连锁品牌。阳澄湖大闸蟹销售多少钱？实惠型阳澄湖大闸蟹怎么样

1888 型十只澄中金大闸蟹。徐州实惠型阳澄湖大闸蟹商家

总结出来原因如下：1.阳澄湖是海水与淡水在长江交汇所遇到的***个湖泊，方圆百里，水质
清醇。平均水深两米左右，光照充足，因而湖内有着丰富的物种，水草茂盛，湖边则是遍地稻谷，
螺蛆更肥，得天独厚的地理条件为大闸蟹的生长提供了质量环境。2.不同于其他湖的是阳澄湖湖
底多为硬地，表层含沙量较多，其他湖湖底基本是泥地。这一点给大闸蟹们提供了开阔的活动场
所，经常东奔西走，顺水草上下攀援，肌肉得到锻炼，肉质自然鲜美。3.水中微量元素的含量也
是影响品质的一部分，比如太湖水中含钙量较高，所以蟹壳较硬，而阳澄湖里钙、镁、硅、铝、
氧比值丰富而且平衡，使得螃蟹们更健康，有一股特有的清甜。徐州实惠型阳澄湖大闸蟹商家


